
Estimada Carmela

N U E S T R A  C A R T A

La carta
Todas por encargo, con dos días laborables de

antelación. Ingredientes, tamaños y precios en las

páginas siguientes.

0 1 Tartaleta de lima desde 25 €

0 2 Tartaleta de chocolate negro 70,5% desde 27 €

0 3 Pavlova de melocotón desde 25 €

0 4 Tarta de la abuela desde 27 €

0 5 Tarta de nueces de macadamia 45 €

0 6 Galleta XL 16 €

0 7 Paris-Brest desde 27 €
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Tartaleta de lima

Q U É  L L E V A

Ralladura de lima

Merengue suizo

Crema de lima

Gel de lima

Base de sablé de vainilla

4–6 personas 25 €

8–10 personas 42 €

A L É R G E N O S Gluten · Huevo

Por encargo, con dos días laborables de antelación. En el obrador se trabaja con todos los alérgenos,

por lo que no podemos descartar la contaminación cruzada.
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Tartaleta de chocolate negro
70,5%

Q U É  L L E V A

Cacao espolvoreado

Glaseado espejo de
chocolate negro

Cúpula de chocolate negro

Cremoso de pastelera de
chocolate

Sal Maldon

Base de sablé de chocolate

4–6 personas 27 €

8–10 personas 45 €

A L É R G E N O S Gluten · Huevo · Leche

Por encargo, con dos días laborables de antelación. En el obrador se trabaja con todos los alérgenos,

por lo que no podemos descartar la contaminación cruzada.
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Pavlova de melocotón

Q U É  L L E V A

Melocotón natural

Crema pastelera con chips
de chocolate

Chantilly de vainilla

Base de merengue seco

4–6 personas 25 €

8–10 personas 42 €

A L É R G E N O S Gluten · Huevo · Leche

Por encargo, con dos días laborables de antelación. En el obrador se trabaja con todos los alérgenos,

por lo que no podemos descartar la contaminación cruzada.
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Tarta de la abuela

Q U É  L L E V A

Muñeco de jengibre de
chocolate

Pistoleado de chocolate
con leche

Mousse con trocitos de
galleta

Cremoso de chocolate con
leche

Base de bizcocho

4–6 personas 27 €

8–10 personas 45 €

A L É R G E N O S Gluten · Huevo · Leche

Por encargo, con dos días laborables de antelación. En el obrador se trabaja con todos los alérgenos,

por lo que no podemos descartar la contaminación cruzada.
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Tarta de nueces de macadamia

Q U É  L L E V A

Glaseado dorado con oro

Mousse de chocolate
blanco

Toffee

Praliné de macadamia

Doble bizcocho genovés

Borde de chocolate blanco
con oro

8–10 personas 45 €

A L É R G E N O S Gluten · Huevo · Leche · Frutos de cáscara

Por encargo, con dos días laborables de antelación. En el obrador se trabaja con todos los alérgenos,

por lo que no podemos descartar la contaminación cruzada.
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Galleta XL

Q U É  L L E V A

Tres tipos de chocolate

Masa jugosa y crujiente

Tamaño único 16 €

A L É R G E N O S Gluten · Huevo · Leche · Frutos de cáscara

Por encargo, con dos días laborables de antelación. En el obrador se trabaja con todos los alérgenos,

por lo que no podemos descartar la contaminación cruzada.
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Paris-Brest

Avellana caramelizada

Craquelin crujiente

Crema de chocolate

Muselina de avellana

Praliné de avellana

Pasta choux

4–6 personas 27 €

8–10 personas 45 €

A L É R G E N O S Gluten · Huevo · Leche · Frutos de cáscara

Por encargo, con dos días laborables de antelación. En el obrador se trabaja con todos los alérgenos,

por lo que no podemos descartar la contaminación cruzada.



A S Í  T R A B A J A M O S

Cómo pedir
Solo recogida

Los pedidos se recogen en el obrador.

Horario de recogida

Lunes a jueves: 09:00 – 14:00 y 17:00 – 19:30

Viernes: 09:00 – 18:30

Dos días laborables de antelación

Todo se hace por encargo. Un pedido del viernes sale el martes.

Escultor Marín Higuero, 6 · Málaga

Primera planta — 29017

P E D I D O S  P O R  W H A T S A P P

+34 674 99 58 11

@estimadacarmela en Instagram

https://wa.me/34674995811
https://www.instagram.com/estimadacarmela/

